Tantargy neve:Szerve:- és biokémit Kreditértéke:4

A tantargybesorolasakotelez

A tantargy elméleti vagy gyakorlati jellegének méréke, ,képzési karaktere” 50/50 %
(kredit%)

A tanora tipusa éséraszama 28 Ora ebadas é28 6ra gyakorlat az addiélévben
Az adott ismeret dtadasdban alkalmazaongébbi modok, jellemzik:-

A szamonkéréamadja:kollokvium (szébeli)
Az ismeretellefirzésben alkalmazanddvabbi modok: laboratériumi gyakorlatokon ZH irasa.

A tantargytantervi helye (hanyadik félév)1. félé\

Elétanulmanyi feltételek:

Tantargy-leirds: az elsajatitandGsmeretanyag tomor, ugyanakkor informalé leirasa 34
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban asadasok

A tantargy oktatasanak altalanos célja:
A novényekben éfordulé szerves vegylletek megismerése mellett Brakgiai funkcidjanak
targyalasa, az intermedier anyagcserében valddeziesik és lebontasuk ismertetése.
Mennyiségik és miiséguk befolyasolasanak lebstgei.

1. hét: Diének, poliének (terpének). Izoprénvazas ukggk kémiai sajatsagai, biolégiai feladataik.

2. hét: Alkoholok és alifas oxovegyiiletek jellemzég€izikai-kémiai sajatsagaik. Legfontosa
képvisebik.)

3. hét: Szénhidratok. Mono- di- és poliszacharidolajtidnséagai. A szerkezet és a bioldgiai funkcié

kapcsolata.

4. hét: Karbonsavak fizikai és kémiai tulajdonsagantfsabb képvisélk. Lancban szubsztitua
karbonsavak és biologiai funkcioik.

5. hét: Eszterek. Lipidek. (Csoportositas, szerkdzetogiai funkcio.)

6. hét: Aminosavak, dipeptidek, polipeptidek. Fehéigekrkezete, csoportositasa. A fehérjék biold
funkcidi. A fehérjemilsités. Sejtmembranok szerkezete.

7. hét: Aromas vegyililetek. A fenolok és kinonok kégésiszere. Heterociklikus vegyiletek. Indolv
indolvazas vegytletek. Porfinvazas vegyiletek ékpiai feladataik.

8. hét: Nukleozidok és nukleotidok szerkezete. A NAINADP', FAD, ATP, ciklikus AMP
szerkezete, biolégiai szerepik. Nukleinsavak prinszerkezete, szekunder struktdraja.
nukleinsavak szerkezetének és biologiai funkcididimszefiggése.
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9. hét: Az enzimek. Az enzimek osztalyozasa. Az enZiktidés szabalyozdsa. A vitaminok k6zos

jellemvonasai és hatasmechanizmusuk. Névényi hooinon
10. hét: A fotoszintézis. A fotoszintézis fény- és séitékasza. Szachar6z és keméngiintézis. G—
C,—utas novények.

11. hét: Szénhidratok lebontdsa. A glikolizis, a citeawciklus és a terminalis oxidacié reakciésara,

energiamérlege. A glukéz direkt oxidaciodja (pentdgzfat-ciklus). A glikdz reszintézise.
12. hét: Erjedési folyamatok. (Erjedési Utvonalak atrélszerek és takarmanyol6éllitasa soran.)

13. hét: A zsirok anyagcseréje. A zsirsavak biosziagézA telitett, a telitetlen, a paros és a paratlan

szénatomszamu zsirsavak lebontasa, energiaméri€fjexalsav ciklus és jeleitége aZz
olajosmagvuakban.

14. hét: Aminosavak felépitése. Aminosav csaladok. feb#ntézis. Fehérjék hidrolizise, aminosa
lebontasa, kapcsolatuk a citrat-korrel. A sejt gizdermeb és energia-felhasznald folyamatain
kapcsolata.
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Tantargy-leirds: az elsajatitandGsmeretanyag tomor, ugyanakkor informalé leirasa 34
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban a gyakorlatok

A gyakorlat altalanos célja: Az elméleti érakonukiak elmélyitése, gyakorlati alkalmazasuk
bemutatésa és begyakorlasa.
1. hét: Szarazanyag- és hamutartalom meghatarozas.




2. hét: Nyersrosttartalom meghatarozas

3. hét: Egyes asvanyi anyagok éaggi- €s mennyiségi meghatarozasa

4. hét: Szénhidratok méisegi kimutatésa.

5. hét: Szénhidratok mennyiségi meghatarozasa (Schumt$zer)

6. hét: Szacharaz, amilaz és pektaz enzitkddésenek vizsgalata.

7. hét: Aminosavak és fehérjék kimutatasa.

8. hét: Vékonyréteg kromatografias szétvalasztas (@savek, szénhidratok, szinanyagok)

9. hét: Ossz-nitrogén meghatarozas.

10. hét: Fehérjebont6 enzimekikbdésének vizsgalata.

11. hét: Zsirok és olajok miisitése. (oldhatésag, savszam, jodszam meghatarozas)

12. hét: Vizsgéalatok refraktométerrel (cukortartalomgmatarozas, zsirok és olajok
azonositasa térésmutaté alapjan. Glikoéz erjesletbeeatoriumi kdriilmények kdzott.

13. hét: Kataladz — és peroxidaz enzimekkddésének vizsgalata.

14. hét: C-vitamin meghatarozas.

A 2-5 legfontosablixdteled, illetve ajanlottirodalom (jegyzet, tankdnyv) felsorolasa bibliografial
adatokkal (szefg cim, kiad4s adatai, (esetleg oldalak), ISBN)

1. Boross L. — Sajgé M.: A biokémia alapjai, Mgazda Kiadd, 2003, ISBN 963286039x

2. Toéth Gy.: Szerves és biokémia I-1l., egyetemi jegyDebrecen, 1984

3. Bot Gy.: A szerves kémia alapjai, Medicina KénywéaBudapest, 1980, ISBN
9632401506

4. Elédi P.: Biokémia, Akadémia Kiadd, Budapest, 1989

5. Christopher K. Mathews: Biochemistry ISBN 08053515

Azoknak azeléirt szakmai kompetenciaknak, kompetenci-elemeknel a felsorolasaamelyek
kialakitasdhoz a tantargy jellem#ien, érdemben hozzajarul

a) tudasa
- Ismeretanyag a ndvényi szervezetekben megtatédizatrves vegyulletel; azok sajatsagairdl,
biolégiai feladatairdl valamint a sejtekben végbaénmlyamatokrol.
-A megtermelt élelmi nyersanyagok régegi mutatéinak megismerése (fehérjék, lipidek,
szénhidratok esetében).

b) képességei
- Képessé valik més targyak (élettan, novénytaplstid.) ismereteinek sikeres elsajatitasara.
- Felismeri a természettudomanyok egységét, iggl@neamegoldo készsége novekszik.

c) attitidje
- A targy ismeretanyaganak elsajatitdsaval kialakohllgatoban a természettudomanyos
gondolkodasmaod és szemlélet.
- Szakmai érdekdése elmélyultté valik.

d) autonémigja és felebssége
- Biztos, pontos és alapos ismeretei miatt onéidtéisre képesseé valik.

Tantargy felelése(név, beosztas, tud. fokogadincses Sandorné Dr adjunktus, PhD.

Tantérgy oktatasaba bevont oktaté(k),ha van(nakjnév, beosztas, tud. fokogat

Evkozi ellensrzés maédja l. 1 db évkozi zarthelyi dolgozat)

A gyakorlatok anyagaibdl ZH iras. (3. -7.-10.-14t)h

Szamonkérés modszereinek részletépl. szdbeli, irdsbeli, szobeli és irasbeli, gyd&brjegy,
megajanlott jegy, sth.)

kollokvium (szébeli)

Az alairhs megszerzésének feltételei(pl. jegydkodnyv, tanulmany, tervezési feladat




dokumentécidja, sth.)

A gyakorlatokon koteleza részvétel. (Hianyzas: max. 30%, 4 alkalom) Akgytati ZH-k
(mindegyik) megfelelt szifitabszolvalasa (51%) feltétele az alairdsnak. Rojgé&stasi lehaiség a
gyakorlatvezet tanarral egyeztetettégontban a szorgalmi édzak utolsé hetében, illetve a
vizsgaidsszak el§ harom hetében.

Vizsgakérdések, tételsor:

A

2./

3./

4./

5./

6./

7.

8./

9./

10./

11./

12./

13./

14./

Poliszacharidok. Porfinvazas vegyiletek.

Enzimek szerepe, osztalyozasa. A fotoszintézis séakcioja (Calvin-ciklus).

Cukrok egymas kozétti reakcioja. Nukleotidok.
Az enzimaktivitast befolyasolé tényéz Az anaerob glikolizis reakcidésora, energiamérleg
Novényi hormonok.

Szerves vegyiiletekberdrdulé funkcios csoportok. Eszterek és csopordssii.
Enzimaktivitas és-gatlas. Glioxalsav-ciklus reakora. Zsirsavak atalakuldsa hexdzza.

Nyilt [ancu telitett és telitetlen momnlionsavak (egyértékés jeleniségiik.
Enzimek felépitése. Anaerob glikolizis genetikssZiefliggései (erjedések).
Fehérjeszintézis masodik, harmadik szakasza (&étodgterminacio).

Monoszacharidok. A cukrok gxiis szerkezete.
D-és K-vitaminok. A terminalis oxidacio szerepedrbgén- és elektrontranszportja, az oxida
foszforildlas. Fehérje méisités.

Gliceridek (zsirok és olajok). DNS étieges és masodlagos szerkezete.
A- és E-vitaminok. A gliikdz direkt oxidacidja, gémfoszfat-ciklus.

Szénatomok reridége. Szerves vegylletek szénvaz szerinti csoftditasLipidek.
Transzfer-RNS szerkezete és feladata.
Vitaminok altalanos jellemzése. A Citromsav-cikieakciosora és energiamérlege.

Diszacharidok. Fehérjék masodlagos szerkezete.
B1-vitamin és a piruvéat oxidativ dekarboxilel&se, kapcsolatuk. B2-vitamin (FAD).

Diének, poliének (terpének). Izoprénvazas veggli. Fontosabb oxokarbonsavak. Fehérjék
harmadlagos és negyedleges szerkezete.

Nikotinsav-amid, mint a dehidrogenaz enzim koefgjra NAD" jelentsége.

Szénhidrat reszintézis. A sejt energiatethd energia-felnasznalé folyamatainak kapcsolata.

Hidroxi-karbonsavak. Fehérjék csoportmssit A fehérjék biolégiai funkcidi.
B6-vitamin. Aminosavak bioszintézise, lebontasa.

Alkoholok csoportositasa, jellemzése. Fehégjaldleges szerkezete.
Folsav, C-, P- és H-vitaminok, pantoténsav. A mypedk nitrogénfelvételének lelisegei, a felvett
nitrogénformak atalakulasa a névényben.

Tobbérték alkoholok. Nukleinsavak. A fehérjéket hidroliz&azimek. A gliikdz teljes
oxidaciéjanak energiamérlege.

Alifas oxovegyuletek (aldehidek, ketonok) csdpsitasa, jellemzése. Szénhidratok csoportosita
DNS kémiai jellemzése.
Fehérjeszintézis disszakasza (iniciacio).

Karbonsavak csoportositasa és jellemzése. dgairak. RNS-ek.
A névényi hormonok. Zsirsavak felépitése. A szathhioszintézise, lebontasa.

itiv

5a




15./ Nyilt lancu telitett és telitetlen di- és &nkonsavak. Purin és szarmazékai.
Zsirsavak lebontasa. A fotoszintézis fény szakasza




